
RECETARIO DE COCTELERIA 
CON MEZCAL CUANAX 

 

 

  

Aperitivo 

Mezcal Gin 

 
Ingredientes 
 

1 oz. de ginebra 
2 oz. de mezcal Cuanax San Miguel Arcangel 
1 cdta Jarabe de azúcar 
1 cdta de Jugo de limón 
1 ramita de romero 
Agua mineral. 
Hielo 

Método Directo 

Cristalería Copa globo 

 

Guarnitura Una ramita de romero 

Preparación 

 

Colocar hielos en el vaso y agitar para que se 
enfríe. 

Verter la ginebra y el mezcal. 

Salpicar con jarabe de azúcar y jugo de limón. 

Decorar colocando dentro del vaso el romero. 
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CON MEZCAL CUANAX 

 

  

Trago largo 

Cuanax mango 

 
Ingredientes 
 

1.5 oz. de mezcal Cuanax Bola de agua. 
1 cda. de mermelada de mango Cuanax. 
4 hojas de menta. 
1 cdta. de jugo de limón. 
Agua mineral. 
Hielo. 

Método Macerado 

Cristalería Vaso Highball 

 
Guarnitura Chile seco y ramites 

Preparación 

 

Verter en el vaso el mezcal y la mermelada de 
mango. 

Colocar las hojas de menta dentro del vaso y el 
jugo de limón. 

Verter agua mineral y hielo. 

Agitar con una española. 
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Trago corto 
Mojito de fresa  

 
Ingredientes 
 

1 ½ oz de Mezcal Cuanax Bola de Celaya.  
3 fresas lavadas y desinfectadas. 
½ oz de jarabe natural. 
6 hojas de menta. 
1 cdita jugo de limón. 
Agua mineral. 
Hielo 

Método Macerado 

Cristalería Tarro 

 
Guarnitura Ramita de menta y fresa 

Tipo de hielo Cubos de hielos 

Preparación 

 

Verter en el tarro las hojas y las fresas con 
el mezcal y moler. 
Incorpora el jarabe, el hielo y el agua 
mineral, adorna con la ramita de menta y 
una fresa. 



RECETARIO DE COCTELERIA 
CON MEZCAL CUANAX 

 

 

 

  

Digestivo derecho 
Café mezcal 

 
Ingredientes 
 

3 oz. de licor de café 
2 oz. de mezcal Cuanax Bola de agua 
Hielo 

Método Directo 

Cristalería Vaso Jerez 

 
Guarnitura Grano de café 

Tipo de hielo Cubos de hielos 

Preparación 

 

Verter hielo en el vaso y agitar para enfriar 
previamente. 
Verter el licor de café y mezcal en el vaso. 
Agitar para mezclar en el vaso. 
Colocar un grano de café en la boca del 
vaso. 
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Cóctel sin alcohol 

Limonada de pepino 

 
Ingredientes 
 

1 oz. de limón 
6 rodajas de pepino con cascara 
5 hojas de menta 
1 oz. jarabe de azúcar 

Método Licuado 

Cristalería Vaso Highball 

 
Guarnitura Rodaja de limón 

Tipo de hielo Cubos  

Preparación 

 

Vierte en la licuadora todos los ingredientes 
y licua. 

Cuela y agrega los hielos. 

Insertar la rodaja de limón. 

Agitar con la española. 


